FRREY

Sistema BAS

Produccionracionalyflexibledesalchichas

El equipo con sistema BAS permite optimizar la produc-
cion de salchichas en cuanto a una longitud y peso idén-
ticos.

- Tripa artificial/de celulosa
- Tripadecolageno
- Tripa natural

Con los sistemas BAS conseguira un rendimiento mayor
ymas constante de suembutidora.

Los sistemas BAS son accionados por un servomotor con
regulacion de posicionamiento. Este servomotor esta
sincronizado con la embutidora situada previamente
mediante el sistema FREY CAN BUS. De este modo las
salchichas introducidas adoptan la misma longitud. Asi
pueden compensarse las diferencias de calibre de la
tripa.

El manejo se realiza de forma centralizada a través del
control de laembutidoraTC733. Alli puedenajustarsey
guardarse todos los parametros necesarios y el progra-
ma de embutido. Esto hace que el cambio de producto
sea especialmente flexible.

BAS02 /SA

El BASO2 /SA, en combinacion con el disposiitvo de
soporte de la tripa DHGA, ofrece el maximo grado de
racionalizaciongraciasalaaperturaycierretotalmente
automaticosdetodalaunidad.

El servomecanismo de torsién integrado garantiza la
maxima precision, velocidad de trabajo y seguridad de
los procesos.

Graciasalguiadode lapastarectoycortoes posible pro-
cesar sin problemas y de forma segura y rapida incluso
los productos mas dificiles, como los embutidos crudos.

ELBASO2 /SA puede combinarse con el sistema de pica-
do WK 130. De esta forma puede aumentarse todavia
maslacalidad del producto.

Todos los sistemas BAS son moviles y pueden unirse
rapidamente a la embutidora mediante la articulacion de
cierre esférico. De esta forma es posible acortar los tiem-
pos de equipamiento. Las maquinas estan completa-
mente fabricadas en acero inoxidable, por lo que la
higieneesmaxima.




TC733

controla la produccionde
salchichas

Todos los parametros seintroducenatravésdel control
de laembutidora TC733. El control permite introducir
los parametros con diferentes programas de calculo
que determinan la longitud de la salchichay la veloci-
dad deembutido.

Son posibles 3 modos de trabajo diferentes.

Pueden procesarse calibresde 13 -42mmy
longitudes de salchicha de 30 - 500 mm.

AHLO2

Lalinea paracolgar AHL puede conectarse al BAS. Enel
punto de entrega las salchichas se toman de lalinea
paracolgaryse transportanalosganchos. Ladistancia
de los ganchos puede variar mediante un sistema
conectable.

AHL presenta las siguientes funciones

- Modo de grupo
- Modo sin fin

Puedeelegirse ladistanciadelgancho.

- Piezaenelprimergancho

- Pieza en todos los ganchos

- Grupo de ganchos

- Gancho vacio

- Porcion vacia

- Vias de llegaday traslado

- Velocidad dellegaday traslado
- Recuento automatico de piezas

Con el servoaccionamiento en la linea para colgar
pueden ajustarse las velocidades mediante rampas de
aceleracionincluso paralos productos sensibles.

Los sistemas AHL son méviles y por tanto permiten un
uso flexible.

Los elementos electronicos de control estan integrados
en el sistema BAS y estan por tanto protegidos de
formadptima.

La activacion se realiza mediante una conexion exchuf-
able estancaal agua.
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Ambito de aplicacion

BAS 02

BAS 02 en combinacion con el DHGA 330 6 380 mm
- Misma longitud

- Mismo peso
para opcional
- Tripa natural DA2002/DAS2004

- Tripade colageno
- Tripaartificial

Ideal para la produccion con tripa natural.
Aplicacionflexibleysencillaconinyecciondeagua
integrada.

BAS02 se abreysecierraautomaticamente.
Funcionamiento manual del DHGA.

F-Line con mecanismo de torsion necesario.

BAS 02 en combinacion con AHLO2
- Misma longitud

- Mismo peso

- Salchichas colgadas

para opcional

- Tripa natural DA2002/DAS2004

- Tripa de colageno y artificial

Adecuado para todos los tipos de tripa.

Aplicacionflexibleysencillaconinyecciénde agua
integrada.

BAS02 se abreysecierraautomaticamente.
Funcionamiento manual del DHGA.

Maquina con mecanismo de torsion necesario

BAS 02 /SA (semiautomatico)

- Misma longitud

- Mismo peso

- Sevomecanismo de torsion integrado de alta velocidad
- DHGA neumatico

para opcional

- Tripa natural DA2002/DAS2004

- Tripade colagenoyartificial

- Combinable conelsistema de picadoWK130

Adecuado para todos los tipos de tripa.
Recomendadoparaelmaximorendimientodetorsion
Menor tiempo de colocaciondelatripa.
Aplicacionflexibleysencillaconinyecciénde agua
integrada.

AdecuadotambiénparaembutidoraversionP

Para WK130 servomecanismo adicional necesario para F-
Line.

BAS 02 /SA en combinacion con AHL02
Ver BAS 02 /SA

- Funciénadicionaldecolgado

Apeticion, posicionmaselevadadelgancho 120mm



Ambito de aplicacion

BAS 02 / BAS 02 SA

BAS 02 en combinacién con la separadora de
salchichas

- Misma longitud
- Mismo peso
- Salchicha separada

para opcional
- Tripa natural DA2002/DAS2004
- Tripade colageno

Ideal parala produccion con tripanaturaly de
colageno confunciondeseparacion

(p. €j. salchichas de desayuno, merguez)

Aplicacion flexible y sencilla con inyeccion de agua
integrada.

- Conexion mecanica

- Alimentacion mecanica a lacortadora
- Conexion electronica

- Sincronizacién digital

Individualizacion de lassalchichas ajustable de
1-10piezas.

Poco espacio necesario.

AHLO02 en combinacion con pinza parasoldar
tripaClipExyrieldesuelo

La pinza parasoldar tripa ClipExsirve paracerrar tri-
pas de ovejayde cerdo durante la produccion de sal-
chichas. El extremo de la tripa natural se introduce
manualmente en la horquilla de centradoy se cierra
mediante las pinzas de soldar. Al hacerlo, el extremo
de la salchicha se separay se origina un cierre idoneo
paralaventagracias a sudptimo aspecto.

Rieldesuelo

para el uso universal en lineas para colgar de cual-
quier fabricante. La pinza para soldar tripas puede
desplazarse paralelamente alaristradesalchichasa
lo largo de toda su longitud.

Pedaldemanejoopcional



Datos tecnicos

Corriente / Tension 400V / 50 Hz
Tensionespecialbajodemanda

BAS 02 R

Calibre 13-42 mm %%7
Longitud de salchicha: 30-500mm

Tipo de accionamiento: Global Drive 8

Potencia de accionamiento: 3,2 Kw 2 g —
Velocidadde porcionamiento. max. 700porciones/min. - p:
(dependiendo de F-Line)

Peso: 300 kg

Accesorios: 1juegodecintas 1423

1 rampa deslizante
Embutidora con mecanismo de torsiony DHGA
necesarios.

BAS 02 /SA

DHGA integrado

Calibre 13-42 mm
Longitud de salchicha: 30-500 mm
Tipo de accionamiento: Global Drive
Potencia deaccionamiento:

Accionamiento de la cinta 3,2Kw
Servomecanismo de torsion 3,2 Kw

1300

1070

841

1521

Velocidad de porcionamiento. max. 800 porciones/min.
Peso: 350 kg
Accesorios: 1juegodecintas,
1 rampa deslizante
2 tubos retorcedores de embutido 380

1 DHGA integrado
BAS 02 /SA + AHL 02 o g
DHG-N integrado - -
Calibre 13-42 mm
Longitud de salchicha: 30-500 mm @7
Tipo de accionamiento: Global Drive 2651
Potencia deaccionamiento:
Accionamiento de la cinta 3,2Kw 4102
Servomecanismode torsion 3,2 Kw
AHL 02 0,6 Kw
Velocidad de porcionamiento. max. 800 porciones/min. g
Peso: o
BASO02 /SA 350kg * |
AHL 02 135kg

Accesorios: 1 juego de cintas
2 tubos retorcedores de embutido 380
1 DHGA integrado |

120ganchos, bandejaregulableen |

altura, inversor y rampadeslizante

i
BAS 02 + AHL 02 .
ver BAS02/SA+AHL 02 0,6 Kw / 135kg E § ‘
120ganchos, bandeja regulableenaltura, -
inversoryrampadeslizante :

. i
L. 2651

Heinrich Frey 4004
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