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p descripcion del sistema de paletas

Demostrando una vez mas estar en vanguardia del sector, SIA
desarroll6 en 1982 en estrecha colaboraciéon con los fabricantes de
embutidos, el sistema de paletas diametrales que actualmente esta
reconocido como el mas efectivo del mercado, imponiéndose al
sistema tradicional de excéntrica con paletas radiales.

El sistema de paletas SIA consta de un estator, donde gira un rotor
portador de paletas que transporta, suave y cuidadosamente, sin
estrujamientos y por el camino mas corto (de todas las embutidoras
continuas del mercado mundial), todo tipo de pastas, manteniendo
constante la calidad de las mismas por delicadas que sean.
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Durante todo el recorrido la pasta se encuentra en atmdsfera de
vacio, desairedndose, lo cual redunda en una mejora de: calidad,
presentacion (sin poros), color, proceso de secado y vida comercial
del embutido.

p porcionador electronico
por tiempo

El funcionamiento de las maquina es eléctrico, embutiendo en
continuo o porcionando, sin embragues ni frenos que regular, sin
golpes ni vibraciones. La velocidad de salida es infinitamente
graduable, partiendo de 0 hasta la produccion maxima. Esta
construida en acero inoxidable y aleaciones endurecidas de alto
porcentaje en cromo, que unido al hecho de que las paletas son
diametrales, dan como resultado un conjunto de muy larga
duracion.

El porcionador esta basado en la
combinacion VELOCIDAD-TIEMPO,
por lo que una vez determinada la
porcion mediante el regulador de la
velocidad y el temporizador, siempre
queda garantizada la exactitud de la
misma.

p cuadro de mandos analogico

El cuadro de mandos analégico es practico, simple y de gran
fiabilidad. Incluye los correspondientes botones de puesta en
marcha y paro de la maquina, un regulador de velocidad y de
tiempo, asi como un regulador y visor del nivel de vacio.

p posibilidades de trabajo

La bomba de vacio, instalada en el interior de la
magquina produce un intenso vacio regulable de 0
a 95% en funcién del tipo de pastas. La camara
de vacio dispone de un filtro protector que evita la
entrada de pasta(en
caso de descuido del
operario) al interior
de labomba.

Embuticion de toda clase de masas
(especialmente productos frescos) en toda
clase detripasy recipientes.

Puede trabajar en continuo o porcionando
pieza apieza.

Opcionalmente la maquina puede llevar
incorporada una toma de conexién que
permite adaptar la misma a la mayoria de las
separadoras clipadoras semiautomaticas
existentes en el mercado.
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p limpiezay grupo alimentador p ruedas y tapa de seguridad

La limpieza se realiza en un tiempo muy corto: La maquina standard se suministra con tolva
haciendo bascular la tolva, todas las piezas (el menor de 90 Its. provista de tapa de seguridad y viene
namero del mercado mundial), que han estado en montada sobre ruedas con sistema de frenado
contacto con la pasta, quedan accesibles con facil parasu facil desplazamiento.

desmontaje y montaje para su limpieza. Para llevar a
cabo la limpieza se puede utilizar el chorro de agua a
presion.

Debido a los problemas que se producen en el sistema
habitual de alimentacion (contaminaciones del
embutido por paso de grasa mecanica, rincones
inaccesibles a la limpieza, etc...), SIA, una vez mas en
vanguardia, desarrollé un nuevo sistema de
alimentacion facilmente desmontable en su totalidad,
sin juntas, consiguiendo una higiene total de todos los
elementos del alimentador y un facil montaje posterior .

OPCIONES

p tolva de 200 Its. y patas de fijacion
al suelo

Opcionalmente puede suministrarse con tolva de 200 Its. y
patas de acero inoxidable fijadas al suelo, para asi poder
cargar mediante elevador de columna.

P elevador ELE-300

Elevacion de los carros
mediante tornillo sin-fin y
tuerca sobredimensionados.

Carros standard a utilizar: de
200 Its.

Potencia total: 2 CV.

Sistema de seguridad y anti-
volcado del carro. Sujecion al
suelo mediante pernos de
anclaje.
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Produccion Kgs./hora* 0 a 2.800 Kgs./hora regulable

Potencia Total KW./CV. 3,75/5

Capacidad de la tolva en litros 90 Its. (tapa de seguridad) 40 Its. (tapa de seguridad) o 200 lts.

Dimensiones con embalaje (jaula de 1.100 x 1.000 x 1.950 mm. aprox.

madera) (sin elevador)

Peso neto en Kgs. aprox. 325 Kgs. (tolva 40 Its.) o0 400 Kgs.

350 Kgs.
(tolva 200 Its.)
Peso bruto en Kgs. aprox. 450 Kgs. 425 Kgs. (tolva 40 Its.) o 500 Kgs.
(tolva 200 Its.)
Patas equipadas con ruedas (tolvas 40 Its./90 Its.) fijadas al suelo
o fijadas al suelo (tolva 200 Its.) (tolvas 40 Its./90 Its.)
Elevador de columna fijado al suelo Modelo ELE-300: con fijacion al suelo
y para carros standard de 200 Its.
Equipo que se entrega con la maquina 4 embudos inoxidables a escoger.

1 juego de accesorios.
1 juego de recambios.
1 libro de instrucciones y despiece.

* Produccion Kgs./hora: Produccién aproximada en funcién del tipo de pasta.
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@ 963 (TOLVA 200 Lts.) 963 (TOLVA 200 Lts.)
@ 731 (TOLVA 90 Lts.) 790,5 (TOLVA 90 Lts.)
@ 568 (TOLVA 40 Lts.) 627,5 (TOLVA 40 Lts.)
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CON RUEDAS 1488/ CON PATAS FIJAS REGULABLE DE 1403 A 1488 (TOLVA 40 Lts.)
CON RUEDAS 1623/ CON PATAS FIJAS REGULABLE DE 1538 A 1623 (TOLVA 90 Lts.)

SOLO CON PATAS FIJAS REGULABLE DE 1680 A 1765 (TOLVA 200 Lts.)
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CON PATAS FIJAS REGULABLE DE 895 A 980

CON RUEDAS 980
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SIA se reserva el derecho de variar las caracteristicas de todos sus productos fabricados sin previo


http://www.sia-sl.com/

