La fiabilidad no es una coin- Ergonomia

cidencia accidental

La abertura de llenado a una altura de
un metro contribuye al trabajo cémodo.
Para guiar el intestino las dos manos
estan libres gracias a la regleta de
presion, asi pueden llenarse rapida-
mente intestinos de grantamario.

Nuestras modernas maquinas CNC
aseguran la exacta estabilidad dimen-
sional de los componentes y superficies
higiénicas impecables.

La eleccién del material en relacién con
el procesamiento garantiza una larga
vida util de las maquinas de llenado.

Al arrancar el pistédn de carne en la tapa
o al alcanzar la posicién final en el
fondo del cilindro la maquina cambia a
circulacion de aceite sin presion.
Mediante este procedimiento se evita
el calentamiento del aceite. El aceite
permanece libre de impurezas
mediante un circuito cerrado de aceite.

La regleta de presién se adapta a
cualquier altura.

Debido a sus dimensiones la
KOMPAKTA 2 encuentra su lugar en
cualquier sitio.

Limpieza ymantenimiento

La limpieza facil es requisito basico
para las condiciones higiénicas dptimas
en la preparacion de embutidos.

El desmontaje facil y los pasos limpios
entre los componentes crean las
condiciones ideales para los menores
costes de limpieza y mantenimiento.

# lacarcasay los puestos de la
maquina son de acero inoxidable

#* Elcilindro de llenado de acero
inoxidable masivo esta provisto de
un revestimiento deslizante
resistente al desgaste.

#* El pistdon de llenado esta
compuesto por plastico
especialmente resistente. Se
caracteriza por su peso ligeroy
su facil cuidado.

Servicios

Ganar es cada vez mas importante en la
actualidad. Frey lleva afos ofreciendo
una red de servicios exhaustiva
mediante consultores especializados
para cuestiones especificas de la
aplicacidn y, por supuesto, nuestros
competentes técnicos de servicio al
cliente que realizan el mantenimiento y
la reparacion correctiva de forma rapida
y econdmica.

Le recomendamos que se haga con uno
de nuestros contratos de mantenimien-
to. Con esto se asegura un alto nivel de
fiabilidad y de disposicién de servicios
para su maquina de llenado.
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OSCAR 20: el clasico

Oscar fue disefiado de acuerdo conel
lema de nuestro tiempo:

mas pequefio, mas rapido y mas
barato.

La llenadora de 20 litros esta completa-
mente construida en acero inoxidable y
cumple con los estrictos requisitos de
seguridad e higiene de las Normas CE.
Oscar es movil y flexible por lo que
puede colocarse en todos los lugares
de produccién.

Ademas de en el relleno de embutidos
clasicos se utiliza también a menudo en
establecimientos de delicatessen.

Por lo tanto hay disponible un amplio
abanico de accesorios.

El disefio de superficie lisa permite una
rapida limpieza.

Técnica

Un circuito de aceite ajustable permite una rdpida
puesta en marcha del flujo de carne al pulsar la
regleta de presion.

Es decir »* sin aire
* sinretroceso
* Disefio higiénico del fondo del cilindro liso
con salida de agua de enjuague de acero
inoxidable.
* Tapa completamente de acero inoxidable

masivo con un cierre radpido manual.

* OSCAR garantiza la maxima durabilidad con
un mantenimiento minimo.
El costo de mantenimiento medio al afio de
OSCAR es menos del 1% del precio de
compra.



Grandes prestaciones,
cumple con la CE

Ventajas para el cliente

*

*

Menor cantidad de residuos debido ala
salida de tapa especial.

Obtiene mediante el disefio pequefio y de
grandes dimensiones de la salida de tapa
el mejor patrén de llenado.

Rapido cambio del conducto de llenado

La regleta de presién multifuncional le
permite trabajar concomodidad

en la mesa de llenado. Da igual si se trata
del comienzo o la parada de llenado, de la
velocidad de llenado o de la retirada,
OSCAR se maneja completamente con la
regleta de presion

La velocidad de llenado es variable
progresivamente.

Construccién de tapa de cilindro robusta.
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MaschinenmaRe
OSCAR 20

105.0 cm
100.0cm
70.0 cm
79.5 cm

>

20.0cm
42.0cm
60.0 cm
40.0cm
49.5cm
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Datos técnicos de OSCAR 20

Capacidad del cilindro de llenado: 20 litros
Despresurizacionautomatica
La calibracién se realiza progresivamente

Tension: 230/400 V,50 Hz
Potencia: 0,75 Kw., 1400 U/min.
Cilindro de llenado, pistén, masivo

Tapa, carcasa acero inoxidable

Peso: 130 Kg.

Accesorios:

Conducto de llenado 12, 20 LH, 30 mm
Tuerca decierre

Elevador del pistén

Opcional:

Pedal de control de llenado de productos anti-
pasti.

Conductos de llenado especiales para el
llenado de productos delicatessen, como el
queso de oveja en aceitunas, guindillas y
tomates.

Conexion de los conductos de llenado




MF 30-4 El robusto piston de
llenado de 30 litros

Cambios mas rapidos de los
productos

Mediante la tapa abatible la
magquina puede abrirse con un
asidero para cargarse.

La MF 30-4 es particularmente facil
de cargarse debido a su cilindro de
gran seccién transversal.

El pistén incorporado en la junta
asegura que no se quede carne
pegada a la pared del cilindro y asi
la maquina puede rellenarse
inmediatamente.

MF 30-4 es actualmenteel

"no va mas" en procesamiento y
calidad de los pistones de llenado de
30 litros.

Fue disefiado y construido de confor-
midad con las Normas CE y cumple
con sus estrictos requisitos de
seguridad e higiene.

Los soportes de maquina, los pisto-
nes, los cilindros, la tapa y la regleta
de presién estan fabricados deacero
inoxidable de alta calidad.

El disefo de superficie liso permite
una limpieza rapida y facil.

Técnica

Un circuito de aceite variable permite
una rapida circulacién de la carne
al pulsar la regleta de presion.

Es decir »* sin aire
»* sin retroceso

Eldisefio higiénico del fondo del
cilindro liso con salida de agua de
enjuague y paso redondo en la pared
del cilindro.

La MF 30-4 proporciona la maxima
durabilidad con un coste de
mantenimiento minimo. Los gastos de
mantenimiento de la MF 30-4

son menores al 1% del precio de compra
anualmente.



Ventajasparalos
clientes

#* Llenado sin problemas también en
embutidos dificiles como el salami
gracias a la presién de llenado.

* Menor cantidad de residuos debido ala
salida directa.

* Obtiene mediante el disefio pequeiio y
de grandes dimensiones de la salida el
mejor patrdon de llenado.

#* Rapido cambio del conducto de llenado

#* La regleta de presién multifuncional le
permite trabajar con comodidad en la
mesa de llenado. Da igual si se trata del
comienzo o la parada de llenado, de la
velocidad de llenado o de laretirada,
la MF 30-4 se maneja completamente con
la regleta de presion.

* La velocidad de llenado es variable
progresivamente
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a MF 30-4
A 118.0cm
B 105.0cm
C 72.5 cm
D 81.0cm
E 32.0cm
F 56.5 cm
G 61.0cm
H 47.0 cm
|

57.0 cm

Technische Anderungenvorbehalten.

Datos técnicos de MF30-4
Capacidad del cilindro de llenado: 30 litros

Despresurizaciénautomatica
La calibracion se realiza progresivamente

Tipo de corriente: corriente trifasica
Tension: 230/400 V, 50 Hz
Potencia: 1,1KW,

1400 U/min.

Cilindro de llenado, pistén, masivo

Carcasa: acero inoxidable
Tapa: masiva inoxidable
Accesorios:

Conducto de llenado de 12, 16, 25,30 y
45mm.

1 Conducto de llenado de paté de higado
Tuerca de cierre

Elevador del pistén

Tensidn especial a peticion



K2-30 C60H




C60H - Control de la
alternativaecondmica
con completa
funcionalidad

La tecnologia mas avanzada de control digital
con sistema de bus CAN hace realidad todos los
deseos. El control C60H ofrece las mismas
funciones que el control LCD3 de forma
compacta.

- La entrada del peso
puede seleccionarse a voluntad entre 5-10.000
gr.(5-999 gr. en pasos de 0,1 gr.).

- Numero de enlaces de 0 - 9,9 Revoluciones
- Funcionamiento normal y continuo
- Contador de cantidades digital

- Pausas
La duracién de las pausas se selecciona a
voluntad.

- El cuentapiezas

muestraelnimerode piezas porcionadas, gira-
das o llenadas individualmente. Por supuesto, el
contador puede ponerse a 0 en cualquier
momento.

- El apagado de cantidad de piezas automatico
se apaga automaticamente tras alcanzar un
numero de piezas preestablecido. En intestinos
fruncidos las longitudes y, por lo tanto, el
numero por ristra son siempre los mismos. La
Kompakta 2-30 sélo debe ponerse en marcha
después de colocarse y de terminar el resto por
si misma.

- 99 programas derelleno

que se introducen de la forma mas sencillaen la
memoria de la maquina. La ventaja: no se pierde
el tiempo en ajustar los valores de trabajo. La
produccién es siempre la misma

porcionada ygirada.

- Porcién extraen 1. porcién
Regulable progresivamente.
- Manejo ergonédmico

El area de operacidn se disefid a proposito para
ser facil de usar.

Toda la informacién se muestra claramente en la
pantalla.

- Adaptadores

K2-30 estd disponible con un enchufe cliper
opcional. Esto permite que puedan usarse dis-
positivos externos, tales como clipeadoras, mol-
deadores de bolas y dispositivos de tablas.
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Resumen de las funciones de control
de LCD3 y C60H

KOMPAKTA 2 ofrece una variedad incomparable
de funciones.

¥ La entrada de peso
puede seleccionarse a voluntad entre 5y
10.000gr

G NuUmero de enlaces de 0-9,9
Revoluciones

a Tiempo de clipeado (Toma de corriente
opcional)

a Preseleccién de pausas al racionar vy al
girar

U Funcionamientonormalycontinuo

KOMPAKTA 2 se llena durante el funcionamien-
to normal, siempre y cuando la regleta de presi-
6n esté funcionando y en funcionamiento
continuo la regleta de presién sélo se acciona
brevemente parainiciary detener la maquina.

99 programas de relleno
Visualizacién del contenido
Programas de servicio y mantenimiento
Programas de diagndstico
Cuentapiezas
Preseleccién de piezas
Porcion extraen 1. porcion
Control de lavelocidad
regulable también durante el llenado
U Control de impulsoselectrdnicos

para maquinas clipeadoras automaticas
G Interrupcion del flujo de carne mediante
Distribuidor giratorio (sinretroceso)

C: Cr OGS




K2-30 LCD3
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LCD3 - Control

Tecnologia de control superlativa |

Manejo

KOMPAKTA 2 se controla mediante un control de micro-
procesador con pantalla a color LCD y retroiluminacién.
Para que Ud. siempre tenga todo bajo control.

La genialidad de este control de pantalla radica en la
variedad y claridad, con las que la informacidn aparece,
asi como su facilidad de uso. El operador puede
desplazarse por los menus con el cursor y

elegir las funciones que desee.

La separacion de la unidad de control de baja potencia
de la pieza de carga proporciona una alta fiabilidad

La programacion es especialmente facil. No debe
programarse en el sentido tradicional, ya que
KOMPAKTA 2 guarda al pulsar el botén "guardar/prog."
la configuracion actual de la maquina en los nimeros
elegidos por el operario.

KOMPAKTA ofrece la posibilidad de introducir
informacidén adicional, asi como la descripcion de los
productos y del conducto de llenado utilizado, el cual se
muestra en la pantalla.

Al pulsarelbotén "buscar/prog."

KOMPAKTA 2 presenta todos los programas en la
pantalla en un indice de contenidos, del que el operador
simplemente selecciona el deseado con el cursory
KOMPAKTA 2 esta lista para el llenado. De esta manera
KOMPAKTA 2 minimiza los tiempos de preparacién
durante los cambios de productos.

Visualizacidn del contenido

La capacidad del cilindro se muestra con exactitud en la
pantalla de 0.1 litros. Ud. sabe si el intestino se esta
llenando en la boquilla de paso y cuando debe volver a
cargarse la llenadora.

183 kg 0 Stk.

P00 W

183 kg

El teclado se caracteriza por un punto de
presion notable y la disposicién de las
teclas, de forma que K2 puede controlarse
sin contacto vista constante.

La pantalla a color LCD se estabiliza con
una placa de filtro y se suelda

a la triple ldmina de teclado para
garantizar una larga vida util. El brillo y el
contraste de la luz de fondo se pueden
ajustar.




KOMPAKTA 2-30

Debido a la aplicacion continua de nuevas
ideas la Kompakta 2 alcanza el mas alto

nivel técnico y es una de las de primeras
magquinas de llenado de su categoria.

El proceso de llenado se ha mejorado de forma
modernay es apto para todos los tipos de
embutidos.

El técnica de informacion y aplicacion ideal
resulta de la colaboraciéon con maestros
carniceros de la practica para la practica.

Técnica de llenado que cuida lacarne

Se hizo especial énfasis en este nuevo sistema
en el cuidado del embutido. Mediante laamplia
y extremadamente corta salida Ud. obtiene un
claro patrén de llenado en el orificio de alimen-
tacion en productos toscos. Debido a la corta
salida los residuos de carne se reducen al
minimo durante los cambios detipo.

En principio, la Kompakta 2 trabaja como una
llenadora en linea recta. Sin embargo, dispone
también de los tipos de llenado porcionado y
girado gracias al racionado de ristras y al
dispositivo de acabado. El tipo de llenado
deseado se selecciona con sélo pulsar un
boton.

Mediante la amplia abertura de llenado la
mdquina se carga rapidamente y gracias

al practico cierre abatible de la tapa se puede
abrir y cerrar facilmente sin dispositivos de
sujecion.

Se descarta un retroceso del llenado en la
Kompakta 2 gracias a la valvula redonda. La
valvula redonda no presenta desgaste y puede
extraerse para su limpieza sin necesidad de
herramientas mediante un asidero. Los restos
de carne en el conducto de llenado se retiran
en el pistédn de retorno. Esto permite un cambio
de producto muy rdpido.

El mayor logro técnico fue el piston de carne:

La muesca de la junta del pistdn se pone hacia
arriba.

De esta forma no se adhiere nada de carne ala
pared del cilindro.

La muesca de guia de carne se calcula en un
minimo, que sigue dejando pocos restos de
carne al cambiar de producto.
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Accesorios especiales

Ademds como dispositivo adicional para la
KOMPAKTA 2 existe el fantdstico dispositivo
de sujecidn de intestinos facil de usar DHGN
para intestinos naturales.

Facilita y acelera el proceso de llenado. Con
la ayuda del dispositivo de sujecidon de
intestino Ud. obtiene siempreun

producto bueno y firme incluso aalta
velocidad de trabajo.

El DHGN no tiene mantenimiento alguno,ya
que se necesita ningun tipo de propulsién.

Para satisfacer las necesidades de la
variedad de productos, puede utilizar
nuestro conducto de llenado adicional y
nuestros otros adaptadores o dispositivos.
Accesorios, que estan hechos a medida para
sus productos.

Le informaremos encantados.
Llamenos o escribanos.
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Datos técnicos de Kompakta 2

Capacidad del cilindro: 30 litros
Cilindro de llenado: acero inoxidable masivo
Pistdn de carne: Hostaform C

Pistéon de retorno: 9,0 segundos
Tipo de corriente/Tensidon: 400 V / 50Hz
Potencias:

Motor de giro: 1,1KW
Motor de bomba: 2,2 KW
Realizacidn: acero inoxidable
abrillantado
Accesorios: Elevador del pistén
Conductos de llenado brida D5
14,20 con muescas
para girar
24,30,42
para llenar en linearect
Opcional: Enchufe clipeado

Dispositivo de sujecion
del intestino



