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Dimensioni in lavoro - Working dimensions
Dimensions de travail
Dimensiones en funcionamiento mm NS e
Abmessungen im betrieb
Dimensioni in riposo - Storage Dimensions
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Abmessungen im stillstand
Peso - Weight - Poids
Peso - Gewicht Kg e
Utile di laminazione
Usable rolling width
Outil de laminage mm 500
Herramienta de laminado
Walznutzung
Capacita vaschetta farina
Flour Container Capacity
Capacité cuve farine Kg 3
Capacidad cubeta harina
Fullvermégen mehlwanne
éﬁi:ﬁ[ﬁ:ﬁrﬂg;ezo”er Opening Da0a 30 mm-From0to 30 mm
Aporturs e mm De 0230 mm - De 0a 30 mm
Zylinderéffnung Von 0 bis 30 mm
Alimentazione - Power Supply
Alimentation - Alimentacion gggx;ggﬁzgpt
Stromversorgung P
Potenza motore - Motor Power
Puissance du moteur - Potencia motor Kw 0.37 Kw
Motorleistung
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La sfogliatrice da banco modello “Tablette”, &
(‘:)\ I'ideale per la laminazione di piccole quantita
di pasta sfoglia, pasta all'uovo, pizza e
pasta di zucchero (“fondant”).
E’ una macchina pensata soprattutto per
. l'utilizzo in piccole pasticcerie, ristoranti
@ O pizzerie.
La struttura di questa sfogliatrice & in
acciaio verniciato con vernici atossiche
per uso alimentare e acciaio inox.
Il movimento & trasmesso ai cilindri di
laminazione a mezzo catene da un motore
elettrico da 0,37 kW.
La sfogliatrice “Tablette” & dotata
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Le laminoir de table modéle “Tablette” est idéal pour le

laminage de petites quantités de péate feuilletée, pates aux

ceufs, pizzas et pate de sucre (“fondant”).

C’est une machine essentiellement congue pour étre utilisée

dans de petites patisseries, restaurants ou pizzerias.

La structure de ce laminoir est en acier peint avec des

peintures atoxiques pour usage alimentaire et acier inox.

Le mouvement est transmis aux cylindres de laminage au
moyen de chaines gréce a un moteur

di 4 raschiatori in plastica alimentare
per i cilindri di laminazione e di due scivoli
completamente teflonati per un perfetto
scorrimento  della  sfoglia durante |la
lavorazione.

La  direzione di moto dei cilindri &
selezionabile per mezzo di un joystick
analogico, mentre & possibile regolare
lo spessore della pasta con una maniglia
bloccabile. L'apertura dei cilindriva da 0 a un
massimo di30 mm.

| cilindri di laminazione hanno un diametro
di 62 mm e sono trattati al cromo esavalente
(materiale certificato per uso alimentare).
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The “Tablette” bench sheeter is ideal for rolling small
quantities of puff pastry, pasta, pizza dough and sugar
paste. It is a machine that has been conceived especially
for use in small pastry shops, restaurants and pizzerias.
The sheeter is made of steel painted with non-toxic food
grade paint and stainless steel.

The rollers are driven by a 0.37 kW electric motor via chains.
The “Tablette” sheeter has 4 food grade plastic scrapers
for the rollers and two completely Teflon-coated slides to
allow the dough to glide smoothly during processing.

The rollers’ direction of motion can be selected by means
of an analogue joystick, while the dough thickness can be
regulated by a lockable handle.

The opening between the rollers can be set from 0 to a
maximum of 30 mm. The rollers are 62 mm in diameter
and plated with hexavalent chrome (certified food grade
material).

électrique de 0,37 kW.

Le laminoir “Tablette” est doté de 4
racleurs en plastique alimentaire pour
les cylindres de laminage et de deux
goulottes entierement en teflon pour un
coulissement parfait de la feuille de pate
durant le travail.

La direction du mouvement des cylindres
peut étre sélectionnée au moyen d'un
joystick analogique, tandis qu'il est
possible de régler I'épaisseur de la pate
avec une poignée verrouillable.
L'ouverture des cylindres va de 0 a 30 mm
au maximum.

Les cylindres de laminage ont un
diameétre de 62 mm et sont traités au chrome hexavalent
(matériel certifié pour un

usage alimentaire).
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La laminadora de mesa
modelo  “Tablette” es
ideal para la laminacion de
pequefias cantidades de
hojaldre, pasta al huevo,
pizza y pasta de azlcar
("fondant”).

Es una méaquina concebida
especialmente para
su uso en pequenas
panaderias, restaurantes
o pizzerias.

estructura de esta laminadora es de acero barnizado con
pinturas atdxicas para uso alimentario y acero inoxidable.

El movimiento se transmite a los cilindros de laminacion por
medio de cadenas desde un motor eléctrico de 0,37 kW.

La laminadora “Tablette” estd equipada con 4 rascadores
de plastico alimentario para los cilindros de laminacion y con
dos rampas totalmente revestidas con teflén para un perfecto
deslizamiento de la ldmina durante la elaboracién.

La direccion de movimiento de los cilindros se puede
seleccionar por medio de una palanca de mando analdgica
y es posible regular el espesor de la masa con una manilla
bloqueable. La apertura de los cilindros va de 0 hasta un
maximo de 30 mm.

Los cilindros de laminacién tienen un didmetro de 62 mm y
estan tratados con cromo hexavalente (material certificado
para uso alimentario).
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Die Tisch-Teigausrollmaschine ,Tablette” ist ideal zum
Auswalzen von kleinen Mengen an Blatterteig, Eierteig, Pizza
und Zuckerpaste (,Fondant”).
Es ist ein Gerét speziell fur den Einsatz in kleinen Backereien,
Restaurants oder Pizzeria konzipiert.
Die Struktur dieser Teigausrollmaschine ist hergestellt aus Stahl
lackiert mit ungiftigen Anstrich fir den Lebensmittelbereich
und Edelstahl.
Die Bewegung wird auf die Walzrollen mittels Ketten durch
einen Elektromotor von 0,37 kW Ubertragen.
Die Teigausrollmaschine , Tablette” hat 4 Abschaber aus
Kunststoff fir den Lebensmittelbereich fir Walzrollen und
zwei vollstandig Teflonbeschichteten Schlitten fir ein
perfektes Gleiten des Teigs wéhrend der
Verarbeitung.
Die Bewegungsrichtung
der Walzen ist mittels

eines analogen
_______.————-—_'_""_- Joystick wihlbar,
wahrend die

=231
- Teigdicke mit einem

Li\%\\} verschlieBbaren Griff

einstellbar ist.
Die  Offnung  der
Walzen geht von 0

auf ein Maximum von 30 mm.

Die Walzrollen haben einen Durchmesser von 62 mm und
sind mit sechswertigem Chrom (Material zertifiziert zur
Verwendung bei Lebensmitteln) behandelt.



