W 1 Caratteristiche tecniche

Questa macchina nasce dal desiderio di riproporre le vecchie raffinatrici in chiave moderna, con I'aggiunta di migliorie e innovazioni nella tecnica e nei materiali. Materiali e rivestimenti:
vaschetta superiore e griglia in acciaio inox, 2 vaschette inferiori in acciaio inox , verniciatura epossidica (senza piombo, solventi, a norme alimentari.), resine sintetiche, vernici atossiche,
Acciaio Inox 304, cilindri realizzati in conglomerato di porfido, estremamente duro e resistente. Tutte le parti a contatto con il prodotto sono adatte all'uso alimentare. Affidabilita e
sicurezza: ingranaggi in bagno d'olio, meccanica totalmente montata su cuscinetti a rulli, testata in fusione di alluminio alimentare. Ergonomia: comandi distribuiti sulla parte frontale
della macchina, possibilita di accostare altre macchine,frigoriferi o di addossare la stessa macchina a una parete. Pulizia: macchina sollevata da terra di 11 cm per facilitare la pulizia del
pavimento sottostante.

1= Technical features

This machine emerged from the desire to repropose older refiners in a modern style, with the addition of technical and material improvements and innovations. Materials and coatings:
stainless steel upper tank and mesh, 2 stainless steel lower tanks, epoxy paint (no lead, solvents, compliant with food standards), synthetic resins, non-toxic paint, 304 stainless steel,
cylinders made from porphyry conglomerate, extremely hard and resistant. All parts that come into contact with the product are suitable for food use. Reliability and safety: oil bath
gears, all mechanical parts mounted on ball bearings, head made of cast aluminium for food use. Ergonomics: frontal controls, the machine can be placed alongside other machinery,
fridges or against a wall. Cleaning: machine raised 11 cm from the ground to make cleaning the underlying floor easier.

W 1\ Caractéristiques techniques

Cette machine a été créée avec le désir de donner une touche de modernité aux anciennes raffineuses par certaines améliorations et innovations apportées a la technique et aux
matériaux. Matériaux et revétements: plateau supérieur et grille en acier inox, 2 plateaux inférieurs en acier inox, peinture époxy (sans plomb, solvants, aux normes alimentaires), résines
synthétiques, peintures non-toxiques, Acier Inox 304, cylindres réalisés en conglomérat de porphyre, trés dur et résistant. Toutes les parties en contact avec le produit sont conformes a
I'usage alimentaire. Fiabilité et sécurité: engrenages a bain d'huile, mécanique entierement montée sur roulements a aiguilles, téte en fusion d'aluminium alimentaire.

Ergonomie: commandes distribuées sur la partie avant de la machine, possibilité d'assembler avec d'autres machines ou réfrigérateurs, ou d'appuyer la machine contre une paroi.
Nettoyage: machine surélevée de 11 cm de terre pour faciliter le nettoyage du sol sous la machine.

™ Technische Merkmale

Diese Maschine entsteht aus dem Wunsch alten Raffinerie-Maschinen ein neues Leben zu verleihen, mit dem Zusatz von Verbesserungen und Innovationen sowohl in der Technik als
auch in den Materialien. Materialien und Oberflachen: obere Wanne und Gitter aus Edelstahl, 2 untere Wannen aus Edelstahl, Epoxyd-Lack (Blei- und Losungsmittelfrei gemaB den
Lebensmittelstandards), Kunstharze, ungiftige Farben, Edelstahl 304, Zylinder aus Porphyrkonglomerat, extrem hart und langlebig. Alle Teile, die mit dem Produkt in Kontakt kommen,
sind geeignet fiir die Verwendung mit Lebensmitteln. Zuverlassigkeit und Sicherheit: Getriebe im Olbad, die mechanischen Teile sind génzlich auf Rollenlagern montiert, Zylinderkopf
aus fiir Lebensmittel geeignetem Aluguss. Ergonomie: Steuerungen auf der Vorderseite der Maschine, Mdglichkeit der Kombination mit anderen Maschinen und Kiihleinheiten, oder
Mdglichkeit die Maschine selbst angelehnt an einer Wand aufzustellen. Reinigung: die Maschine ist um 11 cm vom Boden angehoben, um die Reinigung des Unterbodens zu vereinfa-
chen.

“Z1 Datos tecnicos

Esta maquina nace con la intencion de replicar en clave moderna las viejas refinadoras, con la adicién de mejoras e innovaciones en la técnica y en los materiales. Materiales y reve-
stimientos: cubeta superior y rejilla de acero inoxidable, 2 cubetas inferiores de acero inoxidable, barnizado epoxidico (sin plomo, solventes, segun las normas alimentarias), resinas
sintéticas, barniz atoxico, Acero Inoxidable 304, cilindros realizados de conglomerado de parfido, extremadamente duro y resistente. Todas las partes en contacto con el producto son
adecuadas para el uso alimentario. Fiabilidad y sequridad: engranajes en bafio de aceite, mecanica totalmente montada sobre rodamientos de rodillos, culata de aluminio fundido para
alimentos. Ergonomia: mandos en la parte frontal de la maquina, posibilidad de posicionar al lado otras maquinas, refrigeradores o colocar la maquina en una pared. Limpieza: maquina
levantada del suelo de 11 cm para facilitar la limpieza del suelo.

v=a TeXHUYECKUe XapaKTepucTukm

JlaHHas MawuHa 6bina poxaeHa C Maeen HOBOW KOHLENUMM yCTapeBlWUX padUHEpPOB C MPUMEHEHMEM CaMbiX MOCAeAHUX WHHOBALUN
B TEXHUKe U MaTepuanax. Matepuansl U MOKPbLITUA: BepxHAa EMKOCTb M pelléTKa U3 HepXaBelwWen cTanu, 2 HUXKHME EMKOCTU U3
HepXagellwen CTanun, NOKpbITUE 3NOKCMAHOe (6e3 CBMHLLA, pacTBOpUTENel, B COOTBETCTBUM C MPUHATLIMU MULLEBLIMU HOpPMaMM),
CUHTETUYECKME CMOJIbl, HETOKCUYHbIE MOKPLITUSA, HepkaBetowas ctanb 304, LMAMHAPLI NPOM3BeAeHbl U3 KOHMIOMepaTa nopdupa, Matepuan
OYeHb TBEPAbIV M MPOYHbIN. Bce AeTanu, KOHTaKTUPYOLWME C NPOAYKTOM, MOAXOAAT AN UCMNOMb30BaHMA B NMULLEBON MPOMbILLIEHHOCTMW.
HazéxHocTb U 6e3onacHoCTb: 3ybuaTbie MexaHW3Mbl B 0BUNIbHOW CMa3ke, BCe MeXaHWYeCKMe 4acTW MOSHOCTbI0O CMOHTMPOBAHbI Ha
POJIMKOBbIX MOAWMMHUKAX, IUTAs FOJIOBKA M3 MULLEBOTO aJIlOMUHUA. DPrOHOMUYHOCTL: KOMaHAHble KHOMKW PacnosioxeHbl Ha hpOHTaIbHOM
4acT¥ MaLMHBI, UMEeTCA BO3MOXHOCTb MOACOEANHEHNA K APYIUM MalMHAM UAW KPemnJieHne CaMon MallWHbI K CTeHe.

Y6opka: MawmnHa npunoaHaTa ot

Dimensioni Dimension PA3MEPGI 690x570 (659 mm*)x1183 mm
Peso Weight BEC: 212 kg

Motore Motor power MOTOP 1.5 kW (KBT)

Cilindri Cilinder LLIMNUHAPLI @ 140mm**

* Comprese vachette / bowls included / Bkntouas émkocTu
** aperturada 0a 10 mm/ opening from 0 to 10 mm / OTKPbIBAHUE oT 0 po 10 mm

W 1 Tekno Stamap si riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiasi momento e senza preawviso

4% Al data not binding. Tekno Stamap reserves the right to effect changes without prior notice

W W Tekno Stamap se réserve le droit de modifier les caractéristiques de ses machines & tout moment sans notification préalable
Tekno Stamap reserviert sich das Recht, die Eigenschaften seiner Modelle und ohne Voranmeldung jederzeit zu &ndern

22 Subjecto a modificaciones técnicas sin aviso anticipado.

PR udopmauma He okoHuaTenbHas. dabpuka Tekno Stamap ocTasnseT 3a coboi NPaso BHOCUTS U3MeHeHUs e3 NpeABapUTENbHONO NPeAyNPeXAEHH.
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™= Diese Maschine entstand aus dem Wunsch, eine moderne Version der
herkdmmlichen Reibmaschinen anzubieten, die sich durch Verbesserung
und Innovationen in Technik und Materialien auszeichnet. Unsere
Walzenreibmaschine wurde entwickelt, um die Anspriiche von Konditoren
zu erfiillen, die Wert auf natiirliches, unverandertes Aroma und frischen Duft

1 Questa macchina nasce dal desiderio di riproporre le vecchie raffinatrici in chiave
moderna, con I'aggiunta di migliorie e innovazioni nella tecnica e nei materiali.
La nostra raffinatrice & stata progettata per venire incontro a quei pasticceri che,
desiderosi di avere profumi e aromi inalterati e fragranti, preferiscono il prodotto

W % Rulli in porfido di Diarite piti resistenti e lavabili
per un’assoulta asetticita.

4= Rollers made of porphyry Diarite, more durable
and washable for absolute sterility

R N Rouleaux de porphyre Diarite, plus durables et
lavables pour une stérilité absolue

™= Rollers Porphyr Diarite, mehr haltbar und
waschbar fiir absoluter Sterilitat

“Z2 Rodillos en porfido Diarite, mas resistentes y lava-
bles para una esterilidad absoluta

" Ponnku u3 gnoput-nopdupa camolie
YCTONUYMBbIE U HALEXHbIE, JIerKo
nesnHduumpyroTcs

fresco macinato alle granelle industriali povere di simili caratteristiche.
La macchina raffinatrice, come & noto, ha il compito di raffinare ovvero
di sminuzzare e ridurre in granelli sempre piu fini diversi tipi di
prodotti quali: mandorle,noci, nocciole, pistacchi, arachidi, sesamo,
semi di papavero nonché pepe ed altre spezie. Potrebbe in alcuni

casi anche avere applicazioni sulla raffinazione di pigmenti

colorati per I'industria cosmetica e decorativa.

Inoltre le tecnologie e i metodi di produzione usati in Tekno

Stamap, consentono di ottenere un macchinario solido,

efficiente e soprattutto affidabile.

&= This pastry machine has been conceived on the idea to offer
the old concept of pastry refiner in a modern and more
technological style, by adding some mechanical and electrical
innovations and make-up by new materials.

The pastry Refiner TEKNO STAMAP has been studied in order to
help all those pastry chefs who want to reach a traditional and
upon-time aroma, essences and perfumes that that may keep
their intensity and fragrance and conserve the freshness of an
hand-made product and so different from an industrial product.
The refiner machine, as it is well known, has the task

of refining or to chop and reduce in finer grains different types

of products such as: almonds, walnuts, hazelnuts, pistachios,
peanuts, sesame seeds, poppy seeds and pepper and other spices.
It might also have, in some cases, applications on refining pigments
for cosmetic and decorative Industries.

By the way, we do not have to forget that the Tekno Stamap
technology and know-how allow us to propose in the market a
steady, efficient and reliable machine

R 1 Cette machine vient de I'idée de faire revivre les anciennes
raffineries d'une maniére moderne, avec I'ajout d’améliorations

et d'innovations de la technique et des matériaux.

Notre broyeuse a patisserie est concue pour répondre a ces
patissiers qui, désireux de parfums et d'ardmes intacts et parfumé,
ils préférent produit moulu et fraiche avec des grains industriels

qui ne possédent pas cette caractéristique aréme.

La machine Broyeuse, comme on le sait, a le bout de raffiner

c'est a dire de couper et de réduire en grains plus fins différents
types de produits tels que : les amandes, noix, noisettes, pistaches,
arachides, graines de sésame, graines de pavot, de poivre et d'autres
épices. Peut, dans certains cas, avoir des applications sur le raffinage
des pigments pour |'Industrie cosmétique et de décoration.

De plus, les technologies et les méthodes de production utilisées
dans Tekno Stamap, permettent d'obtenir une machine solide,
efficace et surtout fiable.

legen, und daher das frisch gemahlene Produkt den industriellen Granulaten
vorziehen, bei denen diese Merkmale praktisch fehlen.

Der Walzenreibmaschine, wie es ganz bekannt , hat die Aufgabe, zu hacken
und zu reduzieren Korner feiner verschiedene Arten von Produkten: Mandeln,
Walnisse, HaselnUsse, Pistazien, Erdnlsse, Sesam, Mohn, Pfeffer und anderen
Gew(irzen. Kann die Maschine in einigen Féllen auch Anwendungen auf die
Verfeinerung Pigmente fiir kosmetische und dekorativ Branchen haben.

Die Techologie und die Produktionsmethoden, die bei Tekno Stamap

zum Einsatz kommen, gestatten ausBerdem die Fertigung einer soliden,
leistungsstarken und vor allem zuverldssigen Maschine.

=2 Esta maquina nace con el propdsito de reproducir en clave moderna

las viejas maquinas refinadoras, con la adicion de mejoras e innovaciones
en la técnica y en los materiales. Nuestra refinadora ha sido proyectada
para satisfacer los pasteleros que desean tener sabores y aromas intactos y
fragrantes, y ademas prefieren los productos frescos molidos que los granos
industriales que no tienen caracteristicas similares.

La maquina refinadora, como lo dice el mismo nombre, tiene la tarea de
refinacion o sea de desminuzar y reducir en granos siempre mas finos
diferentes tipos de productos como: almendras, nueces, avellanas, pistachos,
cacahuetes, semillas de sésamo, semillas de amapola, la pimienta y otras
especias. Puede también, en algunos casos, tener aplicaciones para refinar
pigmentos en las industria de cosméticos y decoraciones.

Ademas las tecnologias y los metodos de produccién utilizados por Tekno
Stamap permiten obtener una maquina solida, eficaz y sobre todo confiable.

w= PachuHep 37O MalWHa, KOTOpas, Kak U3BECTHO, CYXUT A
U3MesbYeHNA WA XKe NepepaboTKu U pa3Mona pasfin YHbIX
TUMOB TBEPAbIX NPOAYKTOB, TAKUX KaK: MUHAANbHbIN Opex,

rpeLKui

opex, NecHoW opex, GUCTAWKK, apaxnuc, KyHXyT, MaKoBble
CEMEHa, a TaKXe nepeL, U pasNuyHbie BUAbI Cneuuit. B
HEKOTOPbIX C/Ty4asX, MaLUNHA TAKXe MOXET BbiTb OCHALLEHa
JOMOJTHUTENTbHBIMU

(hYHKUMAMMW MO U3ME/bYEHUIO LLBETOBLIX MUIMEHTOB AR
KOCMETUYECKON U AeKOPATUBHOW NPOMbILINEHHOCTEN.

JaHHas MalinHa bbina poxaeHa ¢ uaeel HOBOM KOHLLEMLUM
yCTapeBlWnX pahuHEPOB C NPUMEHEHMEM CaMbIX NOCIEAHUX
WHHOBALUM B TEXHMKE U MaTepuanax.

Haw paduHep 6b11 peann3oBaH C Le/bio NONTU Ha BCTPeYY BCEM
TEM KOHAWUTEPaM, KOTOPbIE XOTAT MONYYUTb AYLINCTbIE Y
HeMOBTOPUMble BKYCbl U apOMaThl, KOTOPbIE NPeANoYnTaIOT
paboTaTb CO CBEXMWM, TOJIbKO YTO NMEePeMOIOTbiM NPOAYKTOM, a
He C NPOMbILWEHHbIMW FPaHylaMuK, KOTOPbIE HUKOr4a He CMOTyT
MMeTb MOAO0OHBIX XapaKTePUCTUK.

KpoMme Toro, TeXHONOrMIU U METOAbI, UCMOJb3YyeMble KOMMAHUEN
TekHoCTaman, nNo3BOAAT UMETb CEPbE3HYIO,
BbICOKO3((HEKTUBHYIO U, NPEXAe BCEr0, HAAEXKHYIO MalUUHY.

21= Double removable tray for collecting product after refining == Stainless steel hopper, removable and washable with protection for safety
W 1 Double plateau amovible pour la collecte des produits aprés le raffinage
™= Doppel abnehmbaren Tablett zum Auffangen Produkt nach Verfeinerung
~=- Doble bandeja extraible para la recoleccién del producto después de refinarlo

"= CheMHas ABOMHaA EMKOCTb A5 cbopa KOHEYHOro NPoAyKTa nocne
paduHMpoBaHus

W 1 Trémie en acier Inox, amovible et lavable avec protection pour la sécurité

™ Trichter aus edelsthal, abnehmbar und waschbar mit Schutz fiir die Sicherheit

== Tolva en acero inoxidable, extraible y lavable con proteccién para mayor seguridad

"1 BopoHKa M3 Hep)xaBeloLueil CTanu CbéMHas U MorLascs, obecneynBaeTt NoaHy
6e3omnacHocTb




